
carta leyenda
un recorrido por

los cocteles históricos
de florería atlántico 



— menú de cócteles —
carta leyenda

yamanas $17800
Gin Príncipe De Los Apostóles de Earl Grey,
Glenfiddich 12 años, rosa mosqueta, spirulina,
bitter de centolla y langostino
perfil: intenso, oceánico, ligeramente dulce
alérgeno: crustáceos

ostende $16500
Absenta, licor de mandarina Florería Atlántico,
limonada de cerveza y cítricos
perfil: fresco, frutal, burbujeante
alérgeno: cebada, trigo

el dorado $17800
Cachaça, Jägermeister, tereré, limón,
jugo de caña
perfil: Herbáceo, fresco, especiado
alérgeno: non

gignolet cooler $15800
Cointreau, cerezas patagónicas, Maraschino,
crème de albaricoque, Sidra Pulku
perfil: frutal, fresco, dulce
alérgeno: albaricoque

spuma de campari $14500
Gin El Profeta, Campari, naranja,
almíbar simple, clara de huevo
perfil: fresco, amargo, cremoso
alérgeno: proteína de clara de Huevo

macchiato di san francesco $17800
Grappas merlot, espresso licor de café Borghetti,
ralladura de chocolate, espuma de Frangélico
perfil: dulce, texturizado, especiado
alérgeno: lactosa, avellanas

le vin vivant $14800
Altura Cabernet Franc, Maraschino,
terrón de azúcar, Prima Prova Extra Brut
perfil: intenso, elegante, frutal
alérgeno: non

garúa martini $14800
Gin Príncipe De Los Apóstoles,
vermouth Giovannoni Torrontés, Sambuca,
Agua de lluvia de Buenos Aires, aceite de café
perfil: fresco, martinisH, especiado
alérgeno: anís

bocharov $15300
Vodka Pan, frutilla y rosa mosqueta,
blend de cítricos, agua de Bariloche,
bitter de hierbas, burbujas
perfil: frutal, elegante, burbujeante
alérgeno: lactosa

transatlántico fizz $15700
Whisky Monkey Shoulder, Legui,
pomelo rosado, clara de huevo,
bitter yerba mate Florería Atlántico
perfil: complejo, Herbal, frutal
alérgeno: proteína de clara de Huevo



gente del este $15500
Gin Príncipe De Los Apóstoles Rosa Mosqueta,
vinagre de frutos rojos, néctar de saúco
y Sidra pulku de manzana y peras
perfil: floral, agridulce, frutal
alérgeno: non

mitaz bloody $15500
mitaz gazpacho
Gin Príncipe De Los Apóstoles,
vino de Jerez Fino Tio Pepe, jugo de limón,
tomates y morrón rostizados, salsa inglesa,
pimientas, Tabasco
perfil: bloody, rostizado, picante
alérgeno: morrón

— cócteles n-a (sin alcohol) —
historia, cultura y naturaleza  

kir andino $12500
Vino espumoso Semillón N-A, arca,
pintura cristal de arándanos
perfil: burbujeante, frutado, fresco
alérgeno: no
producción de arándanos: paso ancHo, trevelin, cHubut, patagonia
producción de arca: doña flor, yuyos ancestrales, bárcena, jujuy

penicillin oceánico $15300
Whiskey recompuesto N-A, miel de jengibre
y palo santo, jugo de limón, aire marino de algas kelp
perfil: frutado, aHumado, marino
alérgenos: sésamo, algas
producción de sésamo: cristian raggio, WasHington, córdoba
producción de jengibre: KHammuKda pimcHam, jardín américa,
misiones
producción de limón: vicente trapani, tafí del valle, tucumán

mary pickle $12700
Néctar de apio y rocoto encurtidos, nibs de cacao,
tomate, limón, salsa Inglesa, Tabasco
perfil: bloody, picKled, sabroso
alérgeno: no
producción de tomate y salsa inglesa: sabores de la argentina, 
santiago del estero 
producción de apio: luciano Kunis, abasto, buenos aires



— los negronis —
del abuelo

el boogy de lelo y lili $13500
Vodka Pan, Cocchi Americano, bitter uña de gato

balestrini $17400 
Príncipe de los Apóstoles, Campari, Amaro
y agua del Océano Atlántico

la chofeta $13500
Campari, Le Muscat, hongos de pino, arena
de Cariló

giovannoni $12500
Príncipe de los Apóstoles, Vermouth Giovannoni
seco y rosso

pan con choclo y manteca $11500
Pan Vodka macerado en choclo a las brasas y manteca
clarificada, y Tónica Pulpo Blanco 

panettonic $11500
Pan Vodka macerado en agua de azahar, canela,
pasas de uva, fruta abrillantada, y Tónica Pulpo Blanco

pan con chicharrón  $11500
Pan Vodka macerado en grasa crocante de cerdo
y Tónica Pulpo Blanco

— los long drinks —
de vodka pan

vigilante $11500
Vermouth Giovannoni rosso, Príncipe de los Apóstoles
macerado en queso pepato, Tónica Pulpo Blanco

gallega $11500
Príncipe de los Apóstoles, jugo de uva orgánico,
Ginger ale Pulpo Blanco 

tónico del tano bagley $11500
Príncipe de los Apóstoles, Hesperidina, Fernet,
Tónica Pulpo Blanco

cyn tonic $15100
Cynar, Gin Príncipe de los Apóstoles,
Tónica Pulpo Blanco

chola tonic $11500
Fernet Chola, Pulpo Blanco tónica

— los tónicos -
de apóstoles 



— los clericós —

madre tierra jarra $35200 | vaso $14900
Sauvignon blanc, Vermouth Giovannoni seco, rica y ruda

cordillerano jarra $35200 | vaso $14900
Vermouth Giovannoni seco, peras williams,
yuyos cordilleranos, espumante extra brut

sangrada jarra $35200 | vaso $14900
Blend de vinos atlánticos, mate, cítricos

pueblo abierto jarra $36500 | vaso $14900
Vino blanco Torrontés,
destilado de pera y lavanda,
licor de mandarina Florería Atlántico,
pomelo rosado, miel de caña  

— cócteles clásicos —

fernet cola $11000
Fernet Branca, Coca-Cola 

negroni $12500
Gin El Profeta, vermouth rosso, Campari

hanky panky $15800
Gin Príncipe de los Apóstoles, Fernet Branca,
vermouth rosso 

old fashioned $18900
Jim Beam, azúcar, amargo de Angostura,
piel de naranja

manhattan $18700
Jim Beam, vermouth rosso, amargo de Angostura

rusty nail $19800
Old Parr 12, Drambuie, piel de limón

paloma $19800
Tequila Corralejo, pomelo, limón, soda

gimlet $17800
Hendrick’s, Tío Pepe Fino, cordial Oceánico
(lavanda, sal de mar y cedrón)

whisky sour $17400 
Tullamore D.E.W., limón, almíbar, clara de huevo



— sin alcohol —

— cervezas —

agua con y sin 750 ml       $2700

acqua panna agua sin gas $9000

san pellegrino agua con gas $9000

pulpo blanco tónica $4200

pulpo blanco ginger $4200

antares lager (tirada) $6000

antares scotch (tirada) $6700

antares especial (tirada) $6200

antares edición limitada (lata) $6700

cerveza sin alcohol (lata) $6700
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